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HERDEKINGSDIENST

neem afscheid van uw dierbare tijdens een herdekingsdienst of uitvaart in Hof ter Delft. Wij bieden de passende zaal met opstelling naar
keuze. De keuze van de zaal is in functie van het aantal en de beschikbaarheid.




KOFFIETAFELS

Gedurende twee uur zijn volgende dranken onbeperkt inbegrepen: koffie, thee, tafelwaters, fruitsap. Naar de traditionele koffiemaaltijd,
bestaat uw maaltijd uit drie onderdelen: een hartige soep, vervolgens de broodmaaltijd en een zoete afsluiter. Na de formule rekenen we een
personeelskost van €175,00/overuur aan en een bijkomend drankenforfait van €6,5/persoon/uur.

Wij bieden u de keuze uit onderstaande formules.

Klassiek

Seizoenssoep van de chef

*Kkx
2 pistolets en 1 sandwich per persoon waarbij als
beleg:
confituren en andere zoetigheden, traditionee|
gekookte beenham, jonge kaas, preparé ameéricain en
salades zoals bijvoorbeeld krabsalade, eiersalade, ...
(Deze worden op een stijlvolle manier gepresenteerd
op tafel waarbij de gasten de broodmaalijd zelf
smeren.)

*k*x

Assortiment mini-koffiekoeken

Luxe

Uw keuze: consomme, ossenstaartsoep, bisque
d'hommard

*KK
Selectie luxebroden, pistolets en sandwiches waarbij
als beleg:
Zuiderse, gerookte hammen en traditionele Franse
kazen, huisbereide preparé, salades zoals
bijvoorbeeld krabsalade, eiersalade, ... Een selectie
luxe belef zoals bijvoorbeeld: carpaccio, Vitello tonato,

*E*

Assortiment mini-koffiekoeken

*Wij rekenen steeds een zaalhuur aan van minimum €250,00 afhankelijk van het aantal gasten



Supplementen

Door ons belegde broodjes in plaats van zelf te smeren

Selectie mini pistolets, sandwiches en koffiekoeken van bakkerij Manus
Huiswijnen, voor u geselecteerde, kwaliteitsvolle wijnen

Cava bij aankomst

Champagne bij aankomst

(andere aperitieven op aanvraag)




HERDENKINGSLUNCH/-DINER

Wenst u een lunch of diner ter nagedachtenis, dan kan u kiezen uit onderstaande menuvoorstellen, samengesteld door onze chef.
Hierbij gaan we uit van een 3 uur durende lunch of diner met bijpassende drankenforfait. Nadien kunnen we werken met een aansluitend drankenforfait van
€6,5/persoon/uur of verder laten drinken op consumptiebasis. Na de formule rekenen we een personeelskost van €175,00/overuur aan.

Menu 1 Menu 2

Huisbereide roomsoep Huisgerookte zalm met sesam, crunch van wasabi
volgens seizoen en yuzu

*rx *KEx

Parelhoen met structuren van wortel, jus van Chateaubriand met primeurgroentjes, bordelaise
gevogelte en rozemarijn aardappeltjes

EARAAY *KK

Moelleux au choclat Creme brulée met bergamot citroen

Drankenforfait

Het drankenforfait duurt drie uur en bevat volgende dranken: zijn witte en rode huiswijn, frisdranken, bieren van 't vat en waters, koffie & thee




ONZE ZALEN

De orangerie

Dienst tot 60 personen
Koffietafel, lunch of diner tot 40 personen
Receptie tot 60 personen

De veranda

Dienst tot 80 personen
Koffietafel, lunch of diner tot 80 personen
Receptie tot 150 personen

Veltwyck 1

Dienst tot 100 personen
Koffietafel, lunch of diner tot 100 personen
Receptie tot 150 personen

Veltwyck 2

Dienst tot 200 personen
Koffietafel, lunch of diner tot 200 personen
Receptie tot 300 personen

_

Veltwyck 1 + 2

Dienst tot 300 personen
Koffietafel, lunch of diner tot 300 personen
Receptie tot 400 personen




